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Un voyage gastronomique
et ethique...

aTraversez les érres andines waec le
quinoa bio au pamplemousse rose

Fates une halie dans lalgion Sri-lankaise
de Kandy et wenez y d!guster une
cr'me br#lle au th! vert.°

Dicouvrez le cocktall de T +
Trateur !thique, un subtil m!lange
d'ingr'dients bio-!quitables m$lant
sawurs du monde et mets de nos
rlgions.

Apr's avoir tuvr ! dans les plus gands
redaurants (Le Grand H#®t{ Guy &-
voy, Regines Club), notrechef cuisinier
Ridhard Normandvous ouvee ses potes
pour un wyage culinaire au caefour
des sens.

Un savoureux mélange de cultures
et de saveurs...




...pour un événement unique

Letemps de restauraion s'inscrit
comme un Vritable outil strat! gique de
communication.llv!hicule wotre image et
renforce la port!'e de votre manifestation.

Trateur !vinementiel engag! dans le
d!'veloppement durable, nous sommes
un vecteur de sensibilisaon de wotre
d'marche !thique.

Du cocktail d&ntoire au traditionnel repas
assis de la d!mration * I'art de la table
nous rlalisons pour vous des pistations
sur mesue.

Linnovation, mot dordre du chef cuisinieyr

le conduit * laborer une nouvelle cate *
chaque saison. tpour d!velopper lesprit

d'! quipe et favoriser les Ichanges etre
les paticipants, nous organisons pour
vous des cours de cuisine, animations * la
fois fld!r atrices, ludiques et originales.

Nous rlalisons &ec vous un diagostic
des enjeux de w@tre rlception et de s
attentes (cible message rythme,
contexte¥s) et sommesdrce de poposi-
tion pour la d'+nition du concept de \otre
redauration.

Ainsi, nous vous ofons une solution gle
bale asec un interlocuteur unique gr:ce *
de nombreux patenariats avecles ateurs
de I'vinementiel.

En#, nous vous gamtissors le bon
d'roulement de wtre lvlnement gr.ce *

Une nouvelle approche pour créer une !quipe de professionnelsrlactifs et
un événement sur mesure dispeniles.
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Un traiteur engagé pour
le développement durable

Notre approche solidaire et
regectueuse de lenvironnement se

traduit par des engagements dirts

pour des actions oncr'tes. Vaier

les go#ts, les @uleurs,jouer avec les

formes et les sendmns,c'est airsi que

nous souhaions wous o6rir le meilleur

d'un traiteur engag! face aux enjeux
de sociltl.

C'sst pourquoi nous pivillgions les
produits labellis!s (Max Haelaar, AB,
etc.) etde aison etassurons la qualit
et la tra;abilit! de nos produits par
le divel oppement de nos popres
+I"res d'approvisionnemer.

Justi+caté dachat, certificas et labels
comegpondants pourront $tre transmis
sur demande.

Nous tavallons exclusivemert des
produits fraiset crlons des patenariats
directs avec des producteurs locaux
de I'agriculture biologique.

Deplus,nous nous engageons dans
une cnsommationregponsable des
produits de la mer, onform!ment
aux recommandations dWWF.

L'int! gralit! de nos ctations est
rlalisle dans notre laboatoire,
assuramunetransparencecompl”te
sur nos pringpes d'intervention.

Lartde latable etla d!oration, design

et modemes, sonissus du ommerce
lquitable et une sensibilistion

au d!veloppement durable vous

est poposle, via des supports de
communication p!dagogiques.
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