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Un voyage gastronomique 
et éthique…

ªTraversez les terres andines avec le    
quinoa bio au pamplemousse rose

Faites une halte dans la r!gion Sri-lankaise 
de Kandy et venez y d!guster une 
cr"me br#l!e au th! vert.º

D!couvrez le cocktail de T! ± 
Traiteur !thique, un subtil m!lange     
d'ingr!dients bio-!quitables m$lant 
saveurs  du  monde  et  mets de nos 
r!g ions.

Apr"s avoir úuvr ! dans les plus grands 
restaurants (Le Grand H%tel, Guy Sa-
voy, Regine's Club), notre chef cuisinier 
Richard Normand vous ouvre ses portes 
pour un voyage culinaire au carrefour 
des sens. 

Un savoureux mélange de cultures
et de saveurs... 



Une nouvelle approche  pour créer
un événement sur mesure

…pour  un événement unique

Le temps de restaurat ion s'in scr i t 
comme un v!ritable outil strat! gique de                  
communication. Il v!h icule votre image et 
renforce Ia port!e de votre manifestation.

Traiteur !v!nemen tiel engag! dans le 
d!veloppement durable, nous sommes 
un vecteur de sensibilisation de votre 
d!marche !thique.

Du cocktail d&natoire au traditionnel repas 
assis, de la d!coration * l'art de la table, 
nous r!alisons pour vous des prestations 
sur mesure. 

L'innovation, mot d'ordre du chef cuisinier, 
le conduit * !laborer une nouvelle carte * 
chaque saison. Et pour d!velopper l'esprit 
d'! quipe et favoriser les !changes entre 
les participants, nous organisons pour 
vous des cours de cuisine, animations * la 
fois f!d!r atrices, ludiques et originales.

Nous r!alisons avec vous un diagnostic 
des enjeux de votre r!c eption et de vos 
attentes (cible, message, rythme, 
contexte¼) et sommes force de proposi-
tion pour la d!+ nition du concept de votre 
restauration.

Ainsi, nous vous o6 rons une solution glo-
bale avec un interlocuteur unique gr:c e * 
de nombreux partenariats avec les acteurs 
de l'!v!nementiel.

En+ n, nous vous garantissons le bon 
d!roulement de votre !v!nemen t gr:c e * 
une !quipe de professionnels r!a ctifs et 
disponibles.
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Un traiteur engagé pour 
le développement durable

Not re  approche so l ida i re  e t 
respectueuse de l'environnement se 
traduit par des engagements forts 
pour des actions concr"tes. Varier 
les go#ts, les couleurs, jouer avec les 
formes et les sensations, c'est ainsi que 
nous souhaitons vous o6 rir le meilleur 
d'un traiteur engag! face aux enjeux 
de soci!t!. 

C'est pourquoi nous privil!gions les 
produits labellis!s (Max Havelaar, AB, 
etc.) et de saison et assurons la qualit! 
et la tra;abilit! de nos produits par 
le d!vel oppement de nos propres 
+ li"res d'approvisionnement. 

Justi+ catifs d'achat, certificats et labels  
correspondants pourront $tre transmis 
sur demande.

Nous travaillons exclusivement des 
produits frais et cr!ons des partenariats 
directs avec des producteurs locaux 
de l'agriculture biologique.

De plus, nous nous engageons dans 
une consommation responsable des 
produits de la mer, conform!ment 
aux recommandations du WWF.

L'int! gralit! de nos cr!ations est 
r!a lis!e dans notre laboratoire, 
assurant une transparence compl"te  
sur nos principes d'intervention.

L'art de la table et la d!coration, design 
et modernes, sont issus du commerce 
!quitable et une sensibilisation 
au d!veloppement durable vous 
est propos!e,  via des supports de 
communication p!dagogiques.

Des produits bio et équitables,
un service personnalisé

e aux enjeux 
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